
Les Menus Du 18 au 29 août 2025

Toutes nos viandes bovines sont d’origine française (appellation VBF) - Seuls les plats contenant 100 % de produits Bio sont indiqués  
D’autres plats peuvent aussi être élaborés avec des produits issus de l’Agriculture Biologique

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à destination des écoles sont indiqués  

Lundi 18
Tomates cocktail  

Aiguillettes
de poulet

Coquillettes  

Fromage  

Fruit  

MARdi 19
Melon  

Couscous 
végétarien

Salade verte  

Liégeois
Chocolat

mERCREDI 20 

Cabillaud
Sauce beurre blanc

Riz  à la catalane

Fromage 

Salade de fruits

JEUDI 21 
Rôti de porc

Pommes de terre

Haricots verts  

Fromage

Pastèque  

VENDREDI 22

Carottes râpées 

Fajitas au boeuf

Salade 

Fromage blanc
sucré

Lundi 25
Salade mimolette

 
Filet de poisson

Crème de poivrons
 

Petits légumes
et quinoa 

Crème vanille

MARdi 26
Paëlla poulet

Salade composée

Fromage 
 

Pastèque  

mERCREDI 27 

Crudités 

Veau façon marengo
Carottes   au jus

Quatre-quarts
Crème anglaise

JEUDI 28 

Carottes 
Râpées à l’orange

Galette
Fromage 

Salade verte 

Fruit 

VENDREDI 29
Pâtes 

à la carbonara
Fromage râpé

Salade verte

et crudités  

Glace


