LES MENUS D'AOUT 2026 SaintGilles

5> LUNDL T MRDLIS | MERCREDI 19 JEUDI 20 VENDRED! 21

Melon Salade de Salade de Tomates cocktails
Pommes de terre

Haricots verts a8

Couscous A¥ Fajitas
wh végétarien Poulet roti au boeuf
(8) — Cabillaud
: Courgettes a8 -
b, SIS . P,OUE N,OUE Sauce beurre blanc EIECEE
EHOCOISE Fromage 48 Riz A Fromage blanc
sucré
\ £ Fruit Fromage A8
\ ,. Fruit
LUNDI 24 MARDI 29 MERCREDI 26 JEUDI 27 VENDRED! 28
Salade mimolette Riz 48 au thon Salade mixte : Melon Carottes 4§
Tomate, ceuf, rapées a l'orange
\ Poulet Boeufk concombre Filet de poisson
au paprika ; - -
S en blanquette - Galette tomate Creme de poivrons Pates A&
Boulghour 45 Carottes a8 Fromage A Poélee de legumes ala carbonara
' au jus et pommes de terre Fromage rapé
B Petits-suisses
Dj Fromage a8 Cake aux raisins aux fruits Glace Fromage A&
=>3 Fruit T

Toutes nos viandes bovines sont d’origine francaise (appellation VBF) - Seuls les plats contenant 100 % de produits Bio sont indiqués [
D’autres plats peuvent aussi étre élaborés avec des produits issus de I’Agriculture Biologique
Fruits, Iégumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles sont indiqués



